
 
 

Pour toute(s) information(s) et/ou modification(s), nos collaborateurs répondrons à vos questions ainsi que sur les ingrédients présents dans 
nos plats qui sont susceptibles à provoquer des allergies ou des intolérances. Merci de contacter la cuisine au 027 606 18 77. 

 
 Menu sous réserve de modification(s). 

 
 
 
 

LUNDI  
 

Velouté de lentilles corail et lait de coco 
*** 

Poulet basquaise (CH) 
Riz 

Sauté de poivrons 
*** 

Pruneaux 
 

MARDI  
 

Salade de courgettes et lentilles 
*** 

Bœuf bourguignon (CH) 

Purée de pommes de terre 
Carottes glacées 

*** 
Fromage de nos montagnes 

 

MERCREDI  
 

Minestrone 
*** 

Parmigiana di melanzane 
*** 

Tiramisù 
 

JEUDI  
 

Salade frisée et carottes 
*** 

Ragoût fondant de joues de porc (CH) 

Pâtes 
Blettes 

*** 
Compote de prunes à l’anis 

 
 

VENDREDI  
 

Bruschetta de tomates rôties 
*** 

Filet de saumon, sauce au basilic (FO) 

Semoule 
Courge rôtie 

*** 
Yoghourt nature 

 

 
 
 
 

Menus du 2 au 8 septembre 



 
 

Pour toute(s) information(s) et/ou modification(s), nos collaborateurs répondrons à vos questions ainsi que sur les ingrédients présents dans 
nos plats qui sont susceptibles à provoquer des allergies ou des intolérances. Merci de contacter la cuisine au 027 606 18 77. 

 
 Menu sous réserve de modification(s). 

 
 
 
 
 
 

LUNDI 
 

Potage Dubarry 
*** 

Dos de lieu noir royal, sauce meunière (FAO27) 

Haricots rouges et maïs persillés 
Brocolis 

*** 
Yoghourt aux marrons 

 

MARDI 
 

Salade mêlée 
*** 

Emincé de bœuf Teriyaki (CH) 

Riz jasmin 
Julienne de légumes sautés 

*** 
Poire 

 

MERCREDI 
 

Céleri rémoulade 
*** 

Boulette de volaille hachée (CH), à la vapeur, sauce sésame 
Ebly 

Légumes 
*** 

Fromage de nos montagnes 
 

JEUDI 
 

Salade, raisins blancs et copeaux de fromage 

*** 
Sauté de gnocchi de pommes de terre, courgettes et sauce champignons 

*** 
Cake 

 

VENDREDI  
 

Macédoine au séré maigre 
*** 

Jambon blanc à la plancha (CH) 
Pâtes à la tomate 

Tombée de poireaux 
*** 

Salade de fruits 
 

 
 
 

Menus du 9 au 15 septembre  



 
 

Pour toute(s) information(s) et/ou modification(s), nos collaborateurs répondrons à vos questions ainsi que sur les ingrédients présents dans 
nos plats qui sont susceptibles à provoquer des allergies ou des intolérances. Merci de contacter la cuisine au 027 606 18 77. 

 
 Menu sous réserve de modification(s). 

 
 
 
 
 

LUNDI 
 

Salade de maïs 
*** 

Emincé de porc (CH) 
Knöpflis 

Tombée de choux 
*** 

Brioche marbrée 
 

MARDI 
 

Salade mixte de crudités 
*** 

Spaghetti aux crevettes et petits pois, sauce au pesto rouge 
*** 

Yoghourt aux fruits 
 

MERCREDI 
 

Velouté de potimarron 
*** 

Hachis Parmentier de bœuf (CH)  

Salade batavia 
*** 

Compote de pruneaux, biscuit spéculos 
 

JEUDI 
 

Salade d’Ebly à la grecque 
*** 

Suprême de poulet jaune à l’estragon(FR) 
Duo de lentilles 

Haricots verts 
*** 

Pomme 
 

VENDREDI 
 

Salade verte 
*** 

Quiche aux épinards 
*** 

Fromage de nos montagnes 
 

 
 
 
 
 
 
 

Menus du 16 au 22 septembre 



 
 

Pour toute(s) information(s) et/ou modification(s), nos collaborateurs répondrons à vos questions ainsi que sur les ingrédients présents dans 
nos plats qui sont susceptibles à provoquer des allergies ou des intolérances. Merci de contacter la cuisine au 027 606 18 77. 

 
 Menu sous réserve de modification(s). 

 
 
 
 
 

LUNDI 
 

Salade de carottes râpées 
*** 

Galette végétarienne 
Gnocchi à la romaine 

Coleslaw 
*** 

Pêches au sirop 
 

MARDI 
 

Salade de champignons panés 
*** 

Pâtes sauce carbonara 
*** 

Moelleux chocolat coco 
 

MERCREDI 
 

Bouillon de légumes et pâtes alphabétiques 
*** 

Filet de saumon (FO) 
Pommes rissolées 
Tomate provençale 

*** 
Boule de Berlin 

 

JEUDI 
 

Soupe de tomates 
*** 

Bouchées de cuisse de poulet grillé (CH), sauce Yakitori 

Riz cantonais 
*** 

Yoghourt vanille 
 

VENDREDI 
 

Salade batavia et concombres 
*** 

Cannelloni de bœuf (CH) 

Sauce tomate 
Tombée d’épinards 

*** 
Banane  

 

 
 
 

Menus du 23 au 29 septembre 


